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NMocllous: Pom cavolles
Pouws 6 & 8 personnes:

4j:ommm,1 803.&«1/10“%,2003 &WJ 5033@ sucne,2 ow!hﬂ 253& Mmfon&»‘Ffowcf@
M,SO&&M&W,Q sachels de sucre vanifls,1 MM&WWJ/W&

MWW 3,¢3:m,1c&a de 3«&’4 &fmma(w,uf

Gplucher. o adiper finement leo carollen, blanchin fon 2 coufs + sucte en foucttant puia ajouter
Jarine-+lowune+mélange pain & épicestoucne sanille+bewne fondu ot 2 pincse de sel, incorporer
leo canottes xdpées ol fes noix de pécan hachses, prschauffer fe four & 180°C, Bewner
WMM&W,ﬁW&W,th,&mmeJ&m
W&W&Wm,m% dmmw}:u&,ﬂéiﬁm&wmmmm
coutean, Laissen ticdin ot demoufer, sensin tidde ou. froid.
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