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Sarle chorigo- tomates ot Pesto sert -Pignons
Fous 24 pads :

2 dioques de pate fouiflotic — 1 jaune doeunf — 20 banches entivon e horigo (fort)

Puschanffes; be four 3 180°( th 6).

Otafeg fo 130e pate sur une plaue vecouterte e papior sulfuios.
Otalag fo coufia 3¢ tomates of fo chorigo juoqu'a 2 om des Bord.
Fumidifies, fo. bordure anec 3o Leau puis recownin avec fo second disque 3o péfe.
Soudes bien fes Bords en appuyant asec fes doigts.
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pour quelle ne se dschire pas & lo base. Enfournes pow 40 & 45 min.
Pous fa Sate pesto-pignon.
Sugrsdients : 2 disques e pate fewilletie — 1 jaune 3oeuf — 150 g 3o pesto serk — 50 g 3e pignons de pin.
Procides, e la mime manidre. Pour plus de goiit, on peut Lousien oo pignons e pin.
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