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- Qe ses beockelles dcouff Se caille ot Je lomales.

Do 6meomw4:

powc 4 pewsonnes : 180 ¢ de farine — 160 g de bewnne — 8 blance d'ceufo
100g d'ofives noires dénoyaulées el ek poivre.
Prschauffes be four th 200° (th 6-7) . Faites fondre 140 ¢ e beurre. Dans un saladier, méfanges fa farine
avee le of ol Lo poite, incorpores-lour en fouettant feo Blance dceufo puia serses fe beurne fondu et méfanges.
Coupes fes ofives en Lous pelites morceaus el incorpores-fes & la pate. Bewnres, fes moules ol xépartioses sy fa
pate. Onfownes pour 15 min. Démoules aur une guifle. Déquates tisde ou froid. 7
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- Brochelles coufs de cailfe ot 3o tomates cenise. &~
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