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Fous 4 pecsonnes:
¥ btncs do poutels, 2000 de ereme fraiche paisse, 200p do gorgonzols,

2 dokalotes hackes, 25y do bewre, 3 gousses d wl hackées, Teds de copnac

Dens wne sautease, faites fondre b bearre, sjoutez tos dohabotes ot L] tuissez revenin 70mn @ feu
dour, a/e;a/aoez awee le cognac et Cuissez redure, pour gue t JUS € Z#@m‘e w peu
ﬂy’amf sur le fea dou, gpoutez t ;/wyw(za/a coupe ex morceas, Casissez fm{ﬁe el gyoutez la creme,
satez et poivrez, mélgez ben et vérfier  assauisomenent, réserver au chand
Dens wne poite, fates cuire los blancs cospés en lumellos puss versez-tos ds ta sauce, mélugez

et server de sulte




