Tarte aus cowrgettes, aws lardons et @ la minolotte

Pous 4dpe/womwa:
500p de courgeties - 7 ¢ d ¢ dhuite dibive - 700p de minotette - 6 mufs - 20 of de lut -
7 routoau de pate faw//été& - 2009 de lardons - sel et polvre

Préchauffer te four @ 780 ° (th 6). Lavez tos courgeltes et cospez-les en dés, Dens wne poite, mettez
Chuite doblve @ aéaaffaﬁ et fa/tes’ sauter les courgeltes pendant 70 mix fea wf,

/@Mz la minolotte ex alilisant wne /‘@0@ a P08 Urous.

Dans w bof] fouetter los wufs avec te lut, sabez et poivrez, Flalez o pite featllotée dans wn moute a
larte do 25 @ 26 om de diametre ou dans wn moule rec zfa/g/a/a/}‘e/, /D/?aez l fwro/ avec wre fawéem,
Hpoutez tos dis de courgeties sautés et los bardons crus, saspoudrer de minotolte ripée ot verser los

w«f@ battus, ﬁ(fc’zw(ez pour 40 mix et servez dos a sortie du foaﬁ, 7
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