MOLLLEUX AU CAMEMBERT £T AU SESAHE

Powr 8 :

7 camembert pas trap fat, 3 wufs, 20p de bewre pou los monles, 106l do lart, 180y de farive, 1/2
sachet do tevare ohimigue, 70ef d huite de townesol|Zeds de graies de sésame,
7oas de moutarde @ {ancienne, sel et poirre

Battez los mff en omebotle aveo {huite et la moutarde, tamisez ensembte la fzwke*/a lovure ot
incorporez-tos suns faire do grameaus, puis detayez avec te Lt satez et poivrez

Pw'oéa«ffaz b fﬂa/‘ 2 780 C, bewrrez 8 motes irdividuett, repartissez—y lu mortié de ta preparation,
coupez lo camembert ex 8 quartiors, deposez-tes au centre de chague monte, recowrez du reste de
preparation, sans depasser los 2/3 liors des moules, saupoudrez de graies do sésame, enfournez pour

25mn, @ la sortie du four, lusssez ticdie Smn avant de demonter et de serviv




