SPACHETTIS CREMEUX A LA PANCETTA

Fous 4 personnes:
350p do spaphettis, 200p de pancetta, 206f de creme fyuide, 700p do Grana Fadane,

2 jawnes d wufe 7 branche de basitle, gros sel] sel fii, poivwe
/@Mz l 47/%/(41 Fadano, coupez la pancella ex pelits morceany et la ”w‘///a/‘ /g’//é/‘me/(f ds wre /wé/e bren

chaude sans maticre grasse, portez @ chullitin3l d ean avec we pojgrée de gros sel] cuive los pites
« af dente » 7 4 Znu de moies gue te temps indigue swr bo paguet, poivrez genereusement b crene, sater
peu ot t fuive réduive 5a6mn pour qu elle sort tres nappante, fouettez tos janes d wufs en versant te
orene  dessus, ircorporez lo moitié du Grana Fudans, égoutter los spaghetliis ot los versez ds
saladier, gjoutez ta pancetia ot la creme, wélmges, repartic ds los assieties avec los feutles de basitic
hackées et lo reste de Grana Padans, serviv aussitot




