AR BRETON

Four 6 & 8 personnes:

725y de farine, 700y de sucre, 7/ do lutt, 3p de sl wufs, 250p de prareant,
2ol de rhum, 759 de bewrre

Metive ta farive ds an saladior + sel] casser tos wafs wn @ wn et weluger sopreasement powe cvitez les

grameaus, travaitlez (o pite pour la rendre legere, gjouter o suore pus bo tlt, parfunez avec tos
praneans tremper ta veille ds te rhun mass sans te jus
verser o pate ds wn /Mzb‘ bewrré allant au faa/‘, mellre a faaf chaud et rabentiv la aa/[s’m(/ th 210 C
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our commencer ensute we fos sasi @ 180 CJ, cwsson envivon 7 4,
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