Bundt cake an fromage frais, citron et framboice,

Fowr 4 personnes:

2 oftrons - 7 barquette de framborses - 3 jawnes dieaf - 7 auf entior - 780 g de carré frais Gervaris
- 720 g de bewre - 75 sachet de tovure ~ 200p do sucre ~ 200p de farive - sel,

Prechasffer bo fowr 180° [ th 6). Prétovez bo zeste din citron, réservez et pressez tos 2 oftrons et
reéserver to S, Faftes fw(c#a le bewrre dans we casserote et lusserz /‘a//‘o/%}‘, /%%vg/ez los  fawnes
d é«f@ ot lo sucre Susqu 2 obtenie wne tewture oremeuse, gpoutez peu 4 peu la faﬁ/)(e, la tovare, 7 prede
do sel ot bo zeste do citron, %’0«&‘@: ensute bo f/ﬂmadw fﬁa/"s’, / éaf entior, to bewre fm/a et bo g
dos 2 eitrons. Melugez Juspu 2 e gue ta pite sot homagene, lroorporez délleatement tos framborses afin
guellos ne colorent pas la pite, Bewrrez et farirez w moute @ bundt sakle ou Kouplyf ot versez th pite
dans e moute, f/—(fow‘wz pow environ 35 mi, Lo dossus du bandt cake dort étre /ej}éﬁe/«e/{f dore et

pointe du coutean dort ressortin seohe . Laissez refraiic avant de demonter. 7
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