Coar do caprise des Dioas et jambon Serrans

Powr 2 personnes:

2 lranches de /'a/n/w( Serrano - 7 ortron &a&/ ~ 7% poire willlams — 4 Cranches de oaprive
dos Diows - 2 tranches de paic do mie - graies de moutarde - huite dolive, sel et poisre,

Préchauffer te fowr @ 270° / %4 / Ja@aez ohague tranche de pain de mie dans /e é/’aaxif@a«f de fagor @
avore des Uranches lres f/ﬁ(%’ ;A lwide dun emporte prece a’a’amyzz b Pk en fzwr(e do canr, Placez ces
cauwrs sw we feulle de papior sulfurisé, Budjpeomnez-los dhute dillve, satez, poisrez, Kocowrez dure

seconde fea///e de paprer &a%fa/*/(s’e' pus dure //ayaa el Mfa«m@z pow 8 mi, 50(,0@2 la dems porre en
lamelles, arrosez de ortron, &c,ﬂezz bos tranches de /'a/rr/w( en dear, ﬂ/[;;oawz des lamellos do poire or,

we tranche de caprive dos Diows, parsemez guelpues graines do motarde. Enronboz te tout avec lo
/'a/r(/w( el //aaaz entre 2 caours de pa de mre, /@,’aé&‘az / éﬂé/‘a&‘/o/( 3 fa/(f,




