Cramble au « Chablohou », poire el « (gaéaa/mf »

Four 6 personnen:
6 poives - 130p de bearre mou ~ 7 chabichou du Fortou - 750p de farive
700p de sucre rous - 70 spéoubios.
Fréchauffer bo four 780 ° (th 6). Febbr et epépinez bos poies et detuitlez th chaiw ex gros cabes,
Coupez ex morceaws to « Chabichou », Melumgez to tout ot versez dans wn plat @ four

Dans wn sabadier travaitlez du bout des o/ﬂ(}df la faﬁ/)(e, le sucre, le bewrre mou coupe en des,
Cristter los « f/a'aa/cw » el /}(aaﬁ/oﬁez—%w delicatement @ la pate a crumble,

Focowwrez-en los /M/}‘%’ et bo fmmye,

f;(fm‘wz pour 38 mix, Server ticde
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