
 

 

Melon façon maki au fromage et aux figues 
Pour 6 personnes: 

1 gros melon, 200g de fromage frais (type petit « billy »), 

6 figues sèches, 1 branche de romarin, sel poivre, mesclun 

Laver le melon et couper le en 2, tailler de fines tranches à l'aide d'une mandoline, 
ôter les pépins et la peau, couper les figues en petits morceaux. 
Ciseler le romarin, saler et poivrer, rouler chaque tranche de melon sur elle-même 
de manière à obtenir un petit rouleau, garnir chaque maki de préparation au fromage 
et figues, déguster bien frais sur un lit de salade. 

 

 

 

 


