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. 2 pates faw//&&‘e&g 2 grosses cullores do MNutelta, 7 fhuwre d a’eaf

Pféoéanffeﬁ te fm/‘ 2 200 Smettre 7 pate su du paprer de cwisson, étaber doucement te
Natelle wniformenent sue ta pite en luissant Tem sur tos bords powe souder, poser la
derrome pate dessus, poser au nitlew an verre et dessiver son empreinte sans lrap presser,
aveo wn couleau bien apuiser decouper jusgud arriver au bord du rond en 4 parts puis
recosper—tes en 2 puis encore en 2, lorner chague pite wee o @ gauche wre fors d drorte
pour fuive an colinagon, ablention de ne pas déchiver la pite, puis badjpeonner @ Lraf metire
au fmﬁ powr 15a20nnsuivant faa/ﬁ




