Dt

DNlefewille 3o ok jacques of purée de céleri
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Gpluches fo cileni ot coupeste on cubes, dans une sauteuse, faitesfos retenin avec 20 e Bounne, puin ajoutes
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SLaisserles nefroidin, neltloyes; et rinces fea noix de of jacquen puio feo coupes en 8 dans (épaissent, réchauffes
doucement fa purée, auw moment de servia, podles lrés rapidement feo famelles de of jacques, dans chaque

assielle, formes une wosace compoode de 5 mini galelles de sarnasin, puis un dage de famefles de ot j. composes
une dewmidre couche de mini galetleo of tormines avec ba puise de céleri, oales, poivnes ek dquotes sans allendre.
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