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Pous 10 pecsonpes:

—_pour fe sinop : 100 de sucre — 10 of deau — 5 of deau de rase.
- Pour e biscuil:6 ceufs — 180g de sucre — 180 ¢ de farine — 1 ¢ & o de colorant afimentaire rouge.
- Poun la cxime : 60 of de laik — 2 wufo + 2 jauncs — 60g e farine — 140g de sucre — 200 e bewrre mou
— 2 ¢ & o de gingembre frais 1apé — 80g de graines de pavol.
- Poun Lo glacage : 2 blancs doeufo — 800g e aucte glace — 1 tube e fondant de coulewra.
Ustensile : moule rectangulaire de 80220 cm.

Lo biscuit : Prichanffes Lo four & 180 °(th 6) . Montes feo blancs en neige bien ferme , ajoutes Lo aucte,
continues; de fouelles 2 min puis ajoutes fes jaunea d'ceufs, fa farine of fe colorant. Delanges dsficaloment,
Lo cveme : Faiteo bouillin fe fail avec Lo gingembre. Fouelles; fes jauncs dceufo ot feo ceufo. entiers dans un

Lo gfasage : milanges loo Blancs donfs asee Lo sucte glace pows oblenia un glasage Blanc, Letales sus fe
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