Foue 4 pewonnes:
1 pomme golben — 10 buins 3e ciboulslle — 1 backe de fromage 2o hivee (150g)
— 1 jaune dceuf — 1 pite fouillilie
Peschanffes fe four a 210° (th 7). Doroules la pate feuilletée. @ laide dun bol, dscoupes-y 8 cercles.
Detaifles, fo chime en 4 tranches denvizon 2 eom d'épaissent. Peles puis svides fla pomme ot fa partager en 4

ingrédients. Soudes fea Bords des cercles de pake en feo humectant & Lean. Badigeonnes de jaune dceuf feo
Serves chaud atec de fa safade ou de la mache.




