Salade d’oranges

Ingrédients :

oranges (compter 1 orange par personne)

jus de 1 a 2 oranges

120 g de sucre semoule par kg de fruits si nécessaire
Grand-Marnier ou Cointreau

raisins secs, cerneaux de noix, pruneaux,,,,

Préparation :
1. Peler a vif les oranges. Enlever le maximum de « blanc ».
2. Sur une planche a découper, détailler les oranges en fines rondelles (ou en 1/2 ou
1/4 de rondelles).
3. Dans le saladier, alterner oranges, raisins secs, cerneaux de noix, pruneausx, ...
4. Saupoudrez de sucre et arrosez d’alcool.

Servir dans des coupes pour accompagner le gateau sévillan.



