Saucisson à cuire un peu comme un rougail
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Pour 3 à 4 personnes
1 saucisson à cuire
600g de tomates 
1 gros oignon jaune
1 grosse gousse d'ail
1 pincé de gingembre poudre
1 pincée de curcuma poudre
1 pincée de graines de coriandre
1 pincée de graines de cumin
)













Faites cuire le saucisson à la cocotte minute pendant 10 minutes à partir du moment ou la cocotte commence à siffler.
Pelez les tomates, pour cela plongez-les deux minutes dans un grand volume d'eau bouillante en ayant pris soin de les incisez préalablement.
Epluchez et coupez finement l'oignon et la gousse d'ail.
Versez un filet d'huile d'olive dans une sauteuse, ajoutez les morceaux d'ail et d'oignon, les graines de coriandre écrasées, les graines de cumin ainsi que le gingembre et le curcuma en poudre, mélangez et faites revenir 2-3 minutes à feu moyen. 
Coupez les tomates en morceaux et ajoutez-les dans la sauteuse, ajoutez un filet d'eau, couvrez et laissez mijoter pendant 15 minutes.
Sortez le saucisson de la cocotte et coupez-le en rondelles d'environ 1cm d'épaisseur.
En fin de cuisson des oignons, ajoutez les rondelles de saucisson dans la sauteuse, mélangez, laissez encore cuire 2-3 minutes et c'est prêt.
Servez du riz ou comme moi avec de la polenta...
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