Tarte a la compote de pomme, poire et creme de
marron

Pour 4 personnes

(Un cadre carré de 20cm de coté)
2509 pate sucree
4 petites pommes
2 poires
2 cuil & soupe de créme de marron

4 cuil a soupe de sucre

Epluchez les pommes et les poires, coupez-les en morceaux et faites les cuire avec le sucre
jusqu'a ce qu’elles se réduisent en compote, ajoutez la créme de marron, poursuivez un peu la
cuisson pour avoir une texture épaisse et grossiere. Laissez refroidir.

Etalez la pate assez finement et foncez-la dans un moule ou un cadre. Etalez la compote froide
sur le fond de tarte.

Avec le reste de pate découpez des formes a l'aide d'un emporte piéce, déposez-les sur la
compote, saupoudrez de sucre et enfournez a 180°C pendant 30 minutes.
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