CONFRERIE des CULS D'OURS et des CABINETS D'VIGNE en PAYS DE GEORGE SAND

22 éme Grand Chapitre des Vendanges ~ samedi 16 Octobre 2021

Mowsiewr Le Gromd Maitre,
Les Dawmes de Cowr et ley Dignitaires,

Sevaient tréy honorés de vous recevoir en Sud-Berry,
et de portager ovee vous le programme suivant :

GPS:N:4657 78
S: 19826

Les mesures sanitaires obligent le pass sanitaire an test PCR de moins de 72h obligatoire a I'enée
de la SDF et de la salle Maurice Sand.

A partir de - 08h 15 : Accueil des confréries autour d’'un buffet campadnar
- 09h 00 : Mise en habit

- 09h 15 : Départ du défilé et de la « Grande Chopinerie mésipar le groupe
folklorique « Les Gas du Berry » (masque sur lecims).

- 10h 15 : chapitre d’intronisation Salle Mawrice Sand (jowstant CHotel de Ville)

- 12h 30 : Réception et vin d’honneur offert par la municif@li Hatel de Ville

- 14h 00 : Déjeuner de gala dansant (sans tombola) Salle des Fétes

Avec Jean-Michel BLANCH et son orchestre musette 63430 PONT du CHATEAU

La Maison TARDIVON, cuisinier-traiteur, et son chef Christophe, 86190 VILLIERS, concoctera le
fabuleux Déjeuner Gastronomique suivant :

Apéritif servi a table :

Flite de Champagne Brut cuviée réservée ( avee péehe, cassis ow nature),
accompagnie de ses petites bouchies salées : Mind totin ang roising et
Powligny St Pilerre, Escorgot perside en cogue de brioche, Mini bowchiée de
mowles de bouchots, Gougéire mornay soaeurs fumées.

Duo Terre ef Mer : Pie de noilw de St Jacques snackée sur so mousseline de potiron et
chitnigne ; Suprime de doawrade royale saunce fines bulles , Sorbet poive et alcool ; Filet de
boeuf « Cihhorolaise » rot, jus réduit sonvevnrs truffées, Gorniture de légumes ; Saladier de
Jewnes pousses de salade aww herbes fraiches posé suwr table, vinaigrette o Uhwile de noiyw et
petit ploteow ardoise de fromages, ovee cerneany de noiw et noisettes, St Nectaire fermier,
Comiti et Volengay ; Assiette des Culy dOurs : un croguembouche mousseline vanille et sa
nougatine, Moelleww chocolat et son coowr comlant coramel bewrre salé, Macaron citron ;
Coft et sa dowcewr — <« La port desy Anges ».




Noy meillewry confrives sommeliers sélectionneront pour vous le nec plus ultra des
ving, dignes de magnifier ce menw , dany nos chery vignobley dw Centre Val de Loire .
Tenue correcte de ville ow de cocktail .

Dans le cadre de la réciprocité, il sera offert une seule intronisation gratuite a toutes les confréries
représentées par au moins deux personnes en tenue, participant au déjeuner de gala dansant.

Suite a de nombreuses demandes , il vous sera possible d’acquérir des verres sérigraphiés de
la Confrérie, - par 6 — a récupérer lors de I'accueil le jour du chapitre.

Vous voudrez bien adresser les C.V. d'intronisation avec I'inscription et le réglement 1
semaine avant, soit le 09 octobre impérativement dernier délai. (exigence traiteur)

Structures d’hébergement :

Gites, Hotels, Chambres d’hotes : O.T.S.1. dirigé par notre consoeur Jacqueline Majorel tél :
02.54.48.22.64, ot.la-chatre@pactlachatre.com site : www.pays-george-sand.com

- Nous vous recommandons chaleureusement les structures de nos confréres :
0 Hotel Notre Dame, place Notre Dame La Chatre tel: 02.54.48.01.14
0o Chambre d’'héte a La Chatre, « Chez Nelle » Mme Hudes Marie Noélle, 15 chemin
du Bourdeau tel : 06.59.89.54.13
0 Hotel-restaurant Le Lion d’Argent, 2 rue du pont du Lion d'Argent La Chatre
tel : 02.54.48.11.69

Pour tous renseignements complémentaires, vous pouvez téléphoner a Gilbert GUITARD,

au 02.54.48.06.41, ou utiliser I'e-mail : logesdevignes36@laposte.net

Pour ceux qui arriveront la veille, un diner en commun est prévu le vendredi 15 octobre au soir
A I'hétel restaurant LE LION D’ARGENT (pass sanitaire ou test PCR obligatoire)
2 rue du Pont du Lion d’Argent 36400 LA CHATRE
Rendez-vous a 19h45 au restaurant

INFO : Week end nuit chopin au Chateau d’Ars du 15 au 17 /10 contact@festivalnohant.com
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, laevét celle d’autrui . Dégustez avec modérationc&sde non observation
notre confrérie ne pourra étre tenue pour respdasab



CONFRERIE des CULS D'OURS et des CABINETS D'VIGNE en PAYS DE GEORGE SAND
CHAPITRE Gastronomique du XXIléme anniversaire - Samedi 16 Octobre 2021 -
BULLETIN DE PARTICIPATION

A renvoyer avant le 09 octobre au plus tard (ainsi que les C.V.) a:

Mme Liliane GUITARD, Secrétaire, 12 rue des Ajoncs 36400 LE MAGNY
Tél: 06.62.48.88.90 et tel:02.54.48.06.41 (secrétariat)

- 1 intronisation gratuite dans le cadre de la réciprocité : oui O

- Intronisation supplémentaire - chevalier ou dame de cour: .... x50€ = €

v'- Déjeuner de gala dansant (samedi 16/10)
-nb de personnes ..........cccceeeeeernnnn. x75€ = €

Diner du vendredi soir (15/10) Restaurant Le Lion d’Argent
(facultatif) nb pers...... x27T €= €

Réeglement par chéque libellé a I'ordre de la Confrérie des Culs d’Ours (chéques déposés apres le chapitre)
Pour les Confréries étrangeres, le paiement se fera sur place .

Possibilité d’acheter des verres sérigraphiés (pd) et des pin’s (a régler sur place, photos invitan)
O cochez si vous étes intéresses par les verres

Toute annulation, moins de huit jours avant le cha  pitre, ne sera pas remboursée.
Nous vous demandons de bien vouloir limiter les CaV12 lignes Merci .

Diner du vendredi soir au Restaurant Le Lion d’Argent : Kir, amuse-bouche, Velouté de sucrine du Berry
écume lactée, chip au parmesan, Supréme de volaila croQte de feuilletage au léger madras, Crumblaux
pommes facon tatin, caramel, chocolat. Vins : Toaine blanc et rouge Domaine de la Chapiniere, Café.

Pour tous renseignements : notre Grand AmbassadeMicheline Simonot : 06.86.70.60.01

Confrérie des Culs d’Ours et des Cabinets d’'vignerepays de George Sand
E-mail : logesdevignes36@laposte.n®tconfvignes364@gmail.com




