
Gâteau au yaourt
(version marbré)

Ingrédients :
• 1 yaourt
• du sucre
• de la farine
• 4 oeufs
• 1 sachet de levure
• de l'huile
• du cacao en poudre non sucré

Préparation :
Dans le saladier verser en mélangeant :

le yaourt
3 pots de farine
2 pots de sucre
1 sachet de levure
4 oeufs
1/2 pot d'huile

Verser la moitié de la préparation dans le moule à gâteau. Mélanger l'autre moitié 
avec le cacao puis la verser dans le moule. Dessiner un escargot avec le dos d'une 
cuillère pour donner l'effet marbré.

Mettre au four thermostat 6 (180°) pendant 35 mn (adapter la température et le 
temps de cuisson en fonction du four)

Avec cette recette, les enfants vont pouvoir :
utiliser une unité de mesure : le pot
transvider à l'aide d'une cuillère les différentes matières et transvaser les 
liquides
casser les oeufs
incorporer les ingrédients et mélanger
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