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Tableau synthétique — Classé Entrée/Plat/Dessert

Listes des recettes

ENTREES

Flan mystérieux

Chou rouge et sa vinaigrette maison

Chou blanc et sa vinaigrette maison

Radis violets

Salade croquante

PLATS

Poisson a la parisienne

Pates aux saveurs des iles

Pates aux saveurs du marche

Meli-melo d’automne

Riz a indienne

DESSERTS

Moelleux Yuzu

Moelleux au caramel

Tarte flan noix de coco

Tarte aux fruits




Fiches synthetiques par recette testée

1- Recettes validees (8)
2- Recettes a retravailler (2)
3- Recettes non validees (4)




1- Recettes validees (8)




Des Idees Plein [’Assiette !

53 questionnaires recueillis

La présentation

La cuisson

La sauce ou la vinaigrette 91,8 8,2

.
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

H % Bon / Blen H % Pasbon / Pasblen
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Des Idees Plein [’Assiette !

53 questionnaires recueillis

Quel est votre niveau de satisfaction sur les points suivants ?

La présentation

La cuisson

¢ Lasauce ou la vinaigrette

H % Bon / Blen H % Pasbon / Pasblen
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Des Idees Plein [’Assiette !

53 questionnaires recueillis

Quel est votre niveau de satisfaction sur les points suivants ?

La présentation 92,2 7,8

La cuisson

La sauce ou la vinaigrette

.
. . .
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H % Bon / Blen H % Pasbon / Pasblen
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Des Idees Plein [’Assiette !

50 questionnaires recueillis

Quel est votre niveau de satisfaction sur les points suivants ?

La présentation

La cuisson

La sauce ou la vinaigrette

H % Bon / Blen H % Pasbon / Pasblen
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Des Idees Plein [’Assiette !

53 questionnaires recueillis

Quel est votre niveau de satisfaction sur les points suivants ?

La présentation

La cuisson

La sauce ou la vinaigrette

. . .
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H % Bon / Blen H % Pasbon / Pasblen
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Des Idees Plein [’Assiette !

53 questionnaires recueillis

La présentation

La cuisson

La sauce ou la vinaigrette

.....................................................................................................................................................................................................................

H % Bon / Blen H % Pasbon / Pasblen
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Des Idees Plein [’Assiette !

50 questionnaires recueillis

La présentation 89,6 10,4

La cuisson

: La sauce ou la vinaigrette

.
.............................................................................................................................................................................................................
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H % Bon / Blen H % Pasbon / Pasblen




Des Idees Plein [’Assiette !

50 questionnaires recueillis

Quel est votre niveau de satisfaction sur les points suivants ?

La présentation

La cuisson

La sauce ou la vinaigrette

. .
-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

H % Bon / Blen H % Pasbon / Pasblen
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2- Recettes a retravailler (2)




Des Idees Plein [’Assiette !

50 questionnaires recueillis

La présentation 66 34

La cuisson

: Lasauce ou la vinaigrette

.
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
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Des Idees Plein [’Assiette ! )

50 questionnaires recueillis

Quel est votre niveau de satisfaction sur les points suivants ?

La présentation 87,2 12,8

La cuisson

La sauce ou la vinaigrette

H % Bon / Blen H % Pasbon / Pasblen
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3- Recettes non validees (4)




Des Idees Plein [’Assiette !

50 questionnaires recueillis

La présentation 68,2 31,8

La cuisson

La sauce ou la vinaigrette

. .
....................................................................................................................................................................................................................

H % Bon / Blen H % Pasbon / Pasblen
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Des Idees Plein [’Assiette !

50 questionnaires recueillis

Quel est votre niveau de satisfaction sur les points suivants ?

La présentation

La cuisson

La sauce ou la vinaigrette 33,3 66,7

. . .
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H % Bon / Blen H % Pasbon / Pasblen




Des Idees Plein [’Assiette !

50 questionnaires recueillis

La présentation

La cuisson

La sauce ou la vinaigrette

.
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

B % Bon / Blen B % Pasbon / Pasblen e!éor@




Des Idees Plein [’Assiette !

50 questionnaires recueillis

La présentation 65,9 34,1

La cuisson

La sauce ou la vinaigrette

H % Bon / Blen H % Pasbon / Pasblen
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Tableau synthetique

Satisfaction globales

Listes des recettes Convives Statut
Poisson a la parisienne 96,2% <
Pates aux saveurs des iles 92,5% v
Pates aux saveurs du marché 91,8% S
Moelleux Yuzu 89,6% S
Méli-mélo d’automne 86% S
Riz a Uindienne 75,5% <
Moelleux au caramel 72,3% &
Flan mystérieux 70,2% S
Chou rouge et sa vinaigrette maison 65,3% A retravailler
Tarte flan noix de coco 65,3% > A retravailler
Chou blanc et sa vinaigrette maison 60,4% @ Non validée
Tarte aux fruits 59,2% @ Non validée
Radis violets 52,1% ) Non validée
Salade croquante 29,2% @ Non validée
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Tableau synthétique — Classé Entrée/Plat/Dessert

Listes des recettes Satisfaction globales Convives Statut
Flan mystérieux 70,2% 9
Chou rouge et sa vinaigrette maison 65,3% A retravailler
ENTREES Chou blanc et sa vinaigrette maison 60,4% @ Non validée
Radis violets 52,1% @ Non validée
Salade croquante 29,2% @ Non validée
Poisson a la parisienne 96,2% {‘j
Pates aux saveurs des iles 92,5% 9
PLATS Pates aux saveurs du marché 91,8% 9
Méli-mélo d’automne 86% |
Riz a l’indienne 75,5% (5
Moelleux Yuzu 89,6% (9
Moelleux au caramel 72,3% @
DESSERTS Tarte flan noix de coco 65,3% A retravailler
Tarte aux fruits 59,2% @ Non validée
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