
Qu’est-ce que l’innovation culinaire 

Restauration Enseignement

chez Elior Restauration ?
Commission de restauration de la Ville d’Antony



Innover pour renouveler le plaisir 
d l’ i ttdans l’assiette :

Recherche  ou création de produits en lien 
avec les fournisseurs
(moelleux ou pâtisseries de Tartefrais, Puratos, DLG…)

Création de recettes avec des partenaires de choix : 
innovations économiques, recettes végétariennes…

(Comité des experts, Michel Sarran)

Travailler sur les plats les moins appréciés
par nos convives pour accroître leur consommation

2

Tests des recettes auprès des convives 
(9 tests entre Septembre et Juin 2013)
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Travail de nouvelles 
découpesComités des experts p

Tagliatelles 
de Betterave

Cubes de concombre

Test de nouvelles 
associations

Julienne 
radis/courgette

Carottes 
jaune et orange
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Création 
d’assaisonnements

Assaisonnements de légumes chauds
+ quelques vinaigrettes : ananas



Soupe Vichyssoise Chou vert

Comités des experts

Création de 
nouvelles recettes
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Sauce bobotie Moelleux 
chocolat-noisette
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Nos convives sont 
notre jury

et sélectionnent les 
nouvelles recettes.

14 recettes testées
(entrées, plats, desserts)
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par les convives de la Ville d’Antony



Prototypes 
de nouvelles recettes

testées sur 
un panel deun panel de 
55 convives

(idéalement CE1-CM2)
en centre de loisirs
de 11h30 à 13h00
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Innover pour renouveler le plaisir dans l’assiette – tests de nouvelles recettes
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Innover pour renouveler le plaisir dans l’assiette – tests de nouvelles recettes
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Innover pour renouveler le plaisir dans l’assiette – tests de nouvelles recettes
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Innover pour renouveler le plaisir dans l’assiette – tests de nouvelles recettes

13



Innover pour renouveler le plaisir dans l’assiette – tests de nouvelles recettes
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Nos convives 
goûtent

Nos convives 
notent

Nos convives 
approuvent

En fonction des résultats Elior intégrera les recettes validées

15

En fonction des résultats, Elior intégrera les recettes validées 
dans ses menus ou les retravaillera  pour les faire correspondre au goût des enfants
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