Dégustation du 14 Novembre 2013

Pour cette troisième rencontre, nous retournons dans l’univers des « découvertes de voyage » avec des vins ramenés de divers pays, à charge des « découvreurs » de nous en dire un peu plus sur ces vins qu’ils ont choisi de nous faire déguster.
1 – « Naxos » blanc sec 2010, vin originaire de Grèce – 11,5° d’alcool
ramené par Guy du nord de cette île.
[image: image1.jpg]&uKCsj

MPOMITONA
NAXOS

OINO: ¥HPO3Z ENITPANEZIOL
NAPAFQrH & EM®IAAQIH:
NMPOMMONAZ $TAM. AE.

rX.K.24/353/99
PRODUCT OF GREECE

11,6%vol  750ml





Visuel : robe jaune pâle avec des reflets verts.

Olfactif : premier nez gourmand, très parfumé avec des notes d’agrumes, de pamplemousse et d’abricots secs.
Gustatif : assez sec, avec une petite amertume en milieu de bouche, puis un petit côté mentholé et enfin finale saline, iodée apportant une certaine rondeur.

Cépage Monemvasia dominant, cultivé en parcelles d’environ 100 m2 sur des terrasses aux sols volcaniques dégradés, surplombant la mer. Vendanges manuelles.
Accompagnement : charcuteries, viandes blanches ou poissons grillés. Lors de la séance, dégusté avec du filet mignon fumé.

2 – « Shiraz » rouge 2011, vin d’Afrique du Sud - 14° d’alcool
Caves Zonnenbloem dans les vignobles Stellenbosch, région du Cap. 
ramené par Sandrine.
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Visuel : robe rouge rubis profond, avec des reflets noirs, et du gras sur les parois du verre.
Olfactif : nez très fruité avec des notes poivrées.
Gustatif : notes parfumées, veloutées de fruits rouges et noirs compotés. Finale un peu boisée en arrière plan.

Mono-cépage Shiraz élevé pour moitié en fûts de chêne et pour moitié en cuve, provenant de grands vignobles à environ 45 km à l’est de la ville du Cap sur des collines entourées par les chaînes de montagnes.
Accompagnement : à servir à 16 - 18°C avec des viandes rouges grillées ou des fromages.

Potentiel de garde : 5 à 8 ans.
Nota : avec une production annuelle de 9 millions d’hectolitres, l’Afrique du Sud se situe au 8ème rang mondial des producteurs de vins, avec les vins blancs qui représentent 60% de la production totale. C’est à la fin du 17ème siècle que les Hollandais plantèrent les premières vignes de la région du Cap. Aujourd’hui, un peu plus de 4 400 viticulteurs travaillent 110 200 hectares de vignes. Particularité locale, ces vignobles sont entourés de barbelés électrifiés…
3 – « Cuvée Haitza », rouge 2009 - 12° d’alcool
AOC Irouléguy du Domaine Arretxea
Paysans-vignerons : Thérèse et Michel RIOUSPEYROUS à Irouléguy (64)
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Carafé depuis une dizaine d’heures.
Visuel : robe rouge carmin avec des reflets noirs et des jambes.

Olfactif : notes épicées et de fruits noirs : quelques notes acétiques. De la puissance.
Gustatif : un peu astringent. Notes des fruits rouges, de cerises à l’eau de vie. Quelques notes de chocolat et de sous-bois.

Assemblage de Tannat dominant à 75% et de Cabernet-Sauvignon à 25%, élevé en fûts de chêne.

Accompagnement : à déguster avec une côte de bœuf grillée.
…/…
…/…

4 – « Maria, noble late harvest » blanc moëlleux 2013 - 10° d’alcool

Vin d’Afrique du Sud, des Caves Neethlingshof dans les vignobles du Western Cape
ramené par Sandrine.
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Visuel : robe jaune doré.

Olfactif : nez d’abricots secs, de miel et de pêche de vigne.

Gustatif : équilibre entre sucre et acidité. En bouche, notes de marmelade d’oranges.
Assemblage de cépage Riesling à74% et de cépage Sauvignon à 26%. Grappes soumises au botrytis récoltées en vendanges tardives dans des vignes plantées en 1991/1992 entre 140 et 170 mètres d’altitude, sur des terroirs argilo-calcaires.

Accompagnement : peut se déguster seul en vin de dessert, ou avec des desserts aux fruits voire du chocolat.

