[image: imagesCAUHG8I2] (
Fiche n
° 
:
) (
FICHE DE COMPTE RENDU D’ACTIVITES PROFESSIONNELLES
en
TECHNOLOGIE ET METHODES CULINAIRES
) (
BACCALAUREAT 
TECHNOLOGIQUE,
 série HOTELLERIE
)
 (
Lycée KYOTO
26 avenue de la Fraternité
Quartier Saint Eloi 
86034 POITIERS cedex
)



	 (
NOM :
)THEMES (cocher le numéro en fonction de l’activité)

	 (
PRENOM :
)1
	LES PREPARATIONS DE BASE
	2
	LES FONDS
	3
	LES SAUCES

	 (
CLASSE :
)4
	LES APPAREILS
	5
	LES CUISSONS
	6
	LES ENTREMETS

	7
	LA PATISSERIE
	8
	LES P.A.I.
	9
	LES OUTILS ET METHODES



	Réalisations
	Conditions de réalisation
	Date
	Descriptif du travail
	Approfondissement personnel

	
	T.A.
	T.P.
	Entreprise
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Nom du professeur : 
M. 
BOUQUET
Signature :
Nom du proviseur : 
A. ZENOU
Signature :
) (
Cachet de l’établissement
)
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