erttritt - pomecs av teiie W/ ants cf concombic
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Pour 4 personnes / 5 points par personne

Ingrédients: U Cuisu

600 gr de pommes de terre o
soit 4 belles pommes de terre

8 ceufs durs

1 concombre

250 gr de radis ronds

250 gr de tomates cerises

1 cs d'huile d'olive

1 cs de vinaigre balsamique
3csd'eau .
1 cc de moutarde douce

1cc d'arbme maggi

sel, poivre

épices a salade

persil, ciboulette

= <

(e [jon J La recette

Eplucher les pommes de terre, les
couper en rondelles et les faire cuire
dans une casserole d'eau bouillante
salée. Egoutter, passer sous |'eau froide
et laisser refroidir.

Ecaler vos ceufs, les couper en
quartiers. Eplucher et couper votre
concombre en petits cubes. Laver vos
radis, et les couper 2. Mettre le tout
dans votre saladier.

Préparer votre vinaigrette en
émulsionnant tous les ingrédients et
verser dans votre saladier. Mélanger
puis garder au frais jusqu'a la
dégustation.



