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Ingrédients:

o 3 ceufs

e 200 gr de chocolat

noir

"=,4" < e 200 gr de fromage
: ‘ J blanc

e 2cs de maizena

e 50 grde sucre en
La recette poudre

¢ Préchauffer votre four 3 180°.

¢ Faire fondre le chocolat au bain-marie.

e Séparer les jaunes des blancs d'ceufs. Fouetter les jaunes avec
le sucre. Ajouter la maizena et le fromage blanc. Mélanger.
Ajouter le chocolat fondu et bien mélanger.

¢ Ajouter les blancs montés en neige ferme et mélanger
délicatement a l'aide d'une maryse.

e Verser dans le moule et enfourner pendant 25 minutes.

e Décorer a vote convenance, ici sucre glace et copeaux de
chocolat


https://lacuisinedeboomy.com/preview/92f31d3a70b8ff8d3561aa7b0ea1ce8cdda3fe2d#:~:text=P%C3%A2tes%20aux%20crevettes%2C%20tomates%20cerises%20et%20feta

