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Ingrédients:

150 gr de beurre (41 % de
mg)

120 gr de sucre en poudre
200 gr de farine

1 cc de levure chimique
2 ceufs

1 yaourt nature (0 %)

2 cc d’extrait de vanille
liquide

nutella (ou autre pate a
tartiner)

sucre en poudre (enrobage)
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Pour 20 muffins

La recette

Préchauffer le four 3180°.
Faire fondre le beurre au four a micro-
ondes (10 a 20 sec).

Je me suis servie de mon Kitchen'aid
pour cette étape.
Mettre le sucre, la farine et la levure dans
le bol, mélanger le tout.

Battre les ceufs dans un bol et les verser
dans le bol avec le yaourt et I'extrait de
vanille, mélanger le tout.
Ajouter ensuite le beurre fondu et
mélanger jusqu’a ce que la pate soit
homogeéne.

Répartir la moitié de la pate dans les
empreintes puis déposer une cuillere a
café de pate a tartiner avant de recouvrir
avec le reste de pate.
Enfourner pour 15 min.

Sortir du four, laisser légerement tiédir,
démouler puis rouler les muffins dans le
sucre.

Laisser refroidir avant de déguster.



