
 

  

               

 

Bouchées aux deux fromages

Pour 16 bouchées 

• 150 gr de fromage de chèvre frais type 
chavroux 

• 150 gr de boursin ail et fines herbes 
• 2 oeufs 
• pain de mie 

Préchauffer le four à 180°. 

Mettre les 2 fromages dans un récipient et les 
écraser à l'aide d'une fourchette. 

Ajouter les œufs et  mélanger le tout jusqu'à 
l'obtention d'une préparation homogène. 

Remplir les empreintes en laissant un peu de 
place pour insérer le pain de mie. 

Découper des morceaux dans le pain de mie de la 
taille de vos empreintes  à l'aide d'un emporte-
pièce et les poser sur le mélange aux fromages. 

Tasser légèrement. 

Enfourner 10 minutes. 

Laisser refroidir avant de démouler. 


