
 

  

               

 

Gâteau à la Danette au chocolat

 

• 1 pot de Danette au chocolat 
• 2 pots de sucre en poudre 
• 2 pots de farine 
• 3 œufs 
• 1/2 pot d'huile de tournesol 
• 1 cs de cacao non sucré 
• 1 sachet de sucre vanillé 
• 1/2 sachet de levure chimique 

 

Préchauffer votre four à 180°. 

 

Je me suis de mon robot Kitchen'aid pour la 
réalisation de l'appareil. 

 

Mettre tous les ingrédients dans le bol de votre 
robot et mélanger jusqu'à l'obtention d'une 
préparation homogène. 

 

Verser dans votre moule et faire cuire 40-45 
minutes. 


