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Champignons au fromage ail et fines herbes et parmesan

 

 

 

500 gr de champignons de Paris

1 pot de fromage ail et fines herbes type boursin

parmesan

 

 

Eplucher les champignons et retirer les pieds.

 

Farcir le creux des champignons d’une belle cuillère à café de fromage. Egaliser.

 

Saupoudrer de parmesan.
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Préchauffer votre four à 175°.

Enfourner pour 15 à 20 minutes.

 

Se dégustent chauds ou tièdes.
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