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                                                                                                          Recette en version imprimable 

 

Il nous faut : 

 200 g de farine 

 75 g de sucre 

 1 pincée de sel 

 10 cuillères à soupe de lait 

 ½ sachet de levure 

 1 œuf 

 50 ml d’huile 

 des pépites …. plein ! 

 si vous êtes TRES gourmand(e) alors il vous faut du Nutella 

Préchauffez le four à 200°c  

Battez légèrement le lait, l’œuf, l’huile, le sel ensemble.                Dans un 

autre récipient, mélangez sucre, farine, levure.                                                         

Mettez le mélange lait/huile/œuf/sel dans l’autre mélange. Mélangez et 

ajoutez les pépites. 

Mettez dans les moules préalablement beurré/fariné. (si vous avez décidé de 

mettre du Nutella, faites un couche pate une couche Nutella et encore une 

couche pate.) 

Faites cuire environ 10 minutes (surveillez bien !!) 


