
Bourgogne et Franche-Comté



La ville plus importante de la 
Bourgogne est Dijon



Dijon est 
célèbre
pour la 

moutarde



En Franche – Comté le paysage
dominant est la montagne 



Le bois alimente l’artisanat local



En hiver, la neige tombe en abondance



Le plat typique de la Bourgogne est la 
fondue bourguignonne



Les ingrédients sont des morceaux de viande de 
boeuf, de l’huile bouillant et des sauces différentes



Le plat typique de la Franche-Comté
est la fondue savoyarde



Les ingrédients sont le fromage fondu, le vin blanc
et des morceaux de pain


