
Foire au boudin, 49ème EDITION : 
Thèmes De glace et de feu. 

 

 
 

Sculpture sur Glace 
 

Avec Gérard Taurin. 
(Champion du monde de sculpture sur glace) 

 

Suivi de la création de la fontaine glacée ! 
 

 Visite de stands : 1 -Ce stand étais en compagnie de Gérard Taurin et ces 

deux assistants, dont sa femme.  

 

 Dégustation : 1   - Cette boisson nommé : Sortilège  

Liqueur au mélange de Whisky et de Sirop d’érable, une liaison 

surprenante forte et sucré à la fois. 

 

Matériels utilisée : Elagueuse, fer à l’ancienne, perceuse, mèches à bois, un 

tuyau en plastique, ciseaux à glace, une disqueuse. 

 

Les blocs de glace de cents cinquante kilos grammes, il ne contient aucun sel 

minéral.  Les blocs de glaces sont faits par eux même. 

 

Conception de la glace : 

 La glace se fabrique dans un bassin avec de l’eau ordinaire, une dalle de 

résistance frigo à - 40 C et une petite pompe (elle a pour fonction d’éclater 

les bulles d’air) en surface qui crée des turbulences pendant que l’eau ce 

forme en glace, cristal. 

 

 



Dates : Tous les ans, mois de mars.  

 

Provenance : Recette Québécoise 

 

 Autres :   La sculpture du manchot, a été faite par Mr Noël Rousseau. 

 

Suite du programme : Reproduction de l’église de MORTAGNE au Perche,  

Reproduction de la tour Eiffel, Reproduction d’un cygne ! 

 

Lieu : A  MORTAGNE au perche 61400, au carrée du  Perche. 

 

Durée de la période : 3 jours, entrée gratuite  

 

L’histoire de cette foire au boudin : Elle s’est développée en France, puis 

s’est répandue en Angleterre et en Allemagne. Cette spécialité fut créée, en 

1963, la Foire au boudin. Depuis le Moyen Age, plusieurs foires et marchés 

importants avaient lieu à Mortagne-au-Perche chaque année. 

 

 

Procédure de  réalisation : 

 

Le commencement, on prend le bloc de glace de 150 kg, 

Il lui donne un coup de fer à l’ancienne  pour lui donner une forme. 

Ensuite il perce un tunnel à la verticale, d’envergure 10 cm. 

Après il perce un autre trou en bas au milieu à l’horizontale d’environ 5 cm 

pour rejoindre l’autre tunnel. Ensuite il fait des brèves brèches décoratives. 

Mise en place du tuyau en plastique, on peut ensuite déverser le liquide 

dans le tunnel principal jusqu’au verre, pour ensuite dégustée  !  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Anaëlle 


