Amicale des Parents d'éléves

()

la ferme

Elevés en plein air, nos poulets de Franche-Comité
grandissent 4 Pelousey, su cosur de la campagne Bisontne.
Respeciveux de 'emdronnement, I'élevage artisanal garantt
une wiande tendre et gouteuse.

ARTIZANAT- C'est au domaine du Chiteau d'Uzel, sibué sur
le village de Pelousey, qu'est née en 13582, notre activité
d'élevage. Aujowrd'hul encore, prés de 50 000 volallles y
gont élevées puls abattues chague annéde. Motre mode de
produciion est artisanal et extensif, dans le respect d'un
cahier des charges rigoureux. |l garantit ke blen-&tre des
animaux et la préservation de lenvironnement Sur 10
hectares, be parcours herbeux est ponctué de petits
poulaibers parfaitement intégrés au paysage. Les woladles
UZEL bénéficlent également dune slimentation « Bleu
Blanc Coeur » ennchle en graines de bn. Ele garanth bes
qualités Incontestables de nos volalbes tant sur le plan
nutritionned (apport en oméga 3), que gustatif : ka viande est
tendre, godteuse et savoureuse |

de I'Ecole de Mamirolle - le Gratteris - la Chevillotte wnmm

Afin de récolter des fonds pour financer les projets scolaires, PAmicaleatissé . ¥
un partenariat avec La ferme dUzel atelier dépendant de FESAT de
Besancon Adaped, employant des adultes en situation de handicap.

La wente contribuera au financement de différentes sorties et activités
pédagogiques organisées par les enseignants.

PROXIMITE - Chague année, des milliers de volallles sont
commercialisées en circult cown et en premier leu dans les
rayons boucheries raditionnelies des grandes et moyennes
surfaces.

Depuls 2016, vous les retrouvez également en rayon Libre-
Service de la plupart des grandes enselgnes du tedmitoine

Systéme U, Intermarché. ..
Retrouvez-nous sur wwwlaculsineduzelfr ﬁ.“ﬂ:;*
/
TR
L'esprit BBC en qualques mots cf:d
« Biew Blane Cosur est sctusllement |a premidne
démarche d'intérél nutritionnel &l environnemental
reconnue par les minisiéres de |a santé. Bleu Blanc
Ceeeir pribne une agriculiune 4 vocalion santé, en
développant une démarche de filisne vertueuse du
producheur su consommateur. Toutes les Mapes sont
maillrisdes pour assurer qualbé f frajcheur des

produits. Mebre abattoir certifié bio est intégré & Mélevage
Etrm Mﬂﬂhﬂm'ﬂﬂmﬂﬂmm:

Guritfanrme SALING, respovsale e fa Ferme o' Uzel

Livraison le vendredi 26 mars 2021 de 16h30 a 18h30 sur le parking des Francas

<

Champs

) Nom st prénom :
Obligatoires N* de téléphone : (téléphane partable de préférence)
Prix & l'onité Quantité Prix
Poulet 15,50€
Paids moyen : L6 kg

Prix total

Retournez le bon de commande accompagné du

[ L4
P S

B

riglement (par chique uniquement A 'ordre de U'Amfcald) aux
enseignants ou dans la boite aux lettres de I'école pour le vendredi 12 mars 2021,

La ferme d'Uzel - www.lacuisineduzel fr - elevage@adapeidudouhs. fr
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"‘.r.,_,,J o La ferme d'Uzel est un atelier de 'ESAT de Besangon Adapel, éablissement géré par Adapel du Dowhs.



