NOISETTINS

https://cookingjulia.blogspot.com/2022/12/noisettins.html

Ingrédients (pour 25 noisettins)
e 125 g de beurre ramolli
e 100 g de cassonade
o 1 ceuf
e 125 g de poudre de noisette ou de noisettes entieres
e 125 g de farine
e 25 noisettes
o Sel

Préparation

Préchauffer le four a 180°.

Dans le bol du Thermomix, réunir le beurre et la cassonade. Programmer 30 secondes, vitesse
3. Ajouter le reste des ingrédients et mixer 15 secondes, vitesse 4. Racler les parois du bol et
recommencer si nécessaire. (Si les noisettes sont entiéres, les mixer au préalable 10 secondes,
vitesse 8.)

Former des boules de pate de 20 grammes et les déposer sur une plaque de cuisson recouverte
de papier sulfurisé.

Les aplatir Iégérement et enfoncer une noisette au centre.

Enfourner la plaque pour 10 a 12 minutes. Surveiller car les noisettins doivent rester blonds.

Laisser refroidir les noisettins et les conserver dans une boite métallique.



