
Bouquet de crevettes et 
mayonnaise végétale 

à la rhubarbe

Ingrédients (pour 2 personnes) : 

•	 Une quinzaine de crevettes roses

•	 1 branche de rhubarbe

•	 1 cuiller à soupe d’huile d’olive

Recette : 

1. Nettoyez et découpez la rhubarbe en morceaux. Faites les cuire dans de l’eau bouillante pendant 10 
minutes.

2. Versez les morceaux de rhubarbe dans une passoire pour les essorer, avant de les faire passer au mixeur-
blender en ajoutant une cuiller à soupe d’huile d’olive.

3. Il ne reste plus qu’à servir dans un pot, accompagné de crevettes roses que vous disposerez à votre 
guise.


