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Tous les deux mois, le Club Délicave vous propose  

une sélection d’une dizaine de vins avec : 
                        Une sélection Coup de Cœur et une sélection de vins de Domaine. 

 
Bénéficiez des Avantages suivants : 

-Avantage Prix : nous groupons l’ensemble des commandes de nos  adhérents  pour 
en passer une seule auprès du vigneron et ainsi bénéficier de prix très intéressants.  
Important : Etant-donné que ces commandes sont groupées en une seule fois, merci 
de bien nous envoyer votre commande avant le 30 novembre 2016 afin de bénéficier 
de ces conditions exceptionnelles. 
 
- Avantage Confort : vous avez la possibilité  d’être livré par nos soins à un point 
relais le plus proche de chez vous et/ou vous pouvez retirer votre commande 
directement dans notre caveau. 
 
-Avantage Qualité : les vins proviennent directement des caves des vignerons sans 
être stockés à la lumière, à la chaleur et dans des linéaires. Qualité garantie ! 

Nous vous souhaitons d’excellentes découvertes et de belles préparations de vos fêtes 
de fin d’Année ! Yvan Siegrist et toute l’équipe. 

CAVEAU DELICAVE-24 Bis rue des Tonneliers-BP 316-21200 Beaune- 
Tel:03.80.22.45.10-caveau@delicave.com 
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Malgré les fortes hausses tarifaires des Bourgognes blancs suite aux problèmes de gel  
de cette année, nous avons eu à cœur de  vous proposer des blancs de la Bourgogne à 
des prix très attractifs !!! Des vins complexes, séduisants et surtout plaisants pour votre 
fin d’Année et pour vos cadeaux. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bourgogne Chardonnay  
Domaine des Charmes blanc 
2014 0.75L 
« Un Chardonnay comme on les aime : facile à boire  
et surtout déjà bien ouvert. 
Jolie expression aromatique » 
 

 

6.75 € 

Viré Clessé blanc 2015 
Domaine Huet 
2015 0.75L 
Méd. Argent 
Macon 
 
« Un Viré Cléssé 
surprenant  tant il nous 
séduit par ses notes 
exotiques que par sa 
finesse. Du début jusqu’à 
la finale en bouche, tout 
est parfait ! » 
 

7.95 
€ 

Pouilly Fuissé blc 2014 

Vielles Vignes 

Domaine Besson 0.75l  

« Du caractère, de la 
puissance, du gras et 
surtout aucune 
lourdeur quelquefois 
présent sur  Pouilly 
Fuissé. Le boisé est bien 
marié et l’équilibre est 
au rendez-vous! » 

12.50€ 

St Romain blc 2014 
Domaine Henri Latour 

0.75l 

« Des notes très 
minérales liées au terroir 

de St Romain et 
complexes de fleurs 

blanches, de noisettes et 
de fruits jaunes. Un régal 
et surtout un grand vin » 

13.95 € 

Nos Découvertes en Vins Blancs 
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COLIS CADEAU DE DEUX 
BOUTEILLES composé de : 

-1 bt de Viré Clessé 2015 Huet 

-1 bt de Santenay rouge Capuano 2014 

25.00€ 

COLIS CADEAU DE TROIS 
BOUTEILLES composé de : 

-1 bt de Viré Clessé 2015 Huet 

-1 bt de Santenay rouge Capuano 2014 

-1 bt de Crémant de Bourgogne Dury 

32.50€ 

Caisse Bois CADEAU DE DEUX 
BOUTEILLES composé de : 

 

-1 bt de St Romain blanc 2014 Henri Latour 

-1 bt de Monthelie rouge 2013 Boigelot 

35.00€ 

De Bonnes Idées pour vos cadeaux de fin 
d’Année  pour vos amis qui sauront les 
apprécier sans modération !!! Vous 
pouvez toujours leur offrir des chaussettes 
pour l’hiver, mais leur sourire sera 
différent… 
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Régnié rouge 2015 
Domaine Corinne Guillot 
2015 – 0.75l  
 
« Un Régnié très sympa qui répond parfaitement  
à ce qu’on attend de lui : gourmand et gouleyant,  
 il trouvera sa place facilement sur les charcuteries  
et  viandes blanches » 
 

 
 

5.95€ 

Bourgogne Pinot Noir 2012 
Maison Guyot 
2015 - 0.75l 
 
 
 
« Un très joli 2012 qui a de la tenue en 
bouche. Déjà bien ouvert, il nous 
régale tant il est gouleyant. » 

6.95€ 

MONTHELIE rouge 
Vieilles Vignes 
Domaine BOIGELOT 
2013 - 0.75 l 
 
 
« 2013 fait partie de ces millésimes de garde 
qu’il a fallu attendre ! Déjà 3 ans, et il 
commence seulement à s’ouvrir. Ne pas 
hésiter à le carafer et il sera superbe» 
 

11.95€ 

Notre sélection de Vins Rouges  

à prix Noël ! 
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Santenay rouge 
Domaine Capuano Ferreri 
2014 – 0.75 l 
 
 

 « Un Santenay que j’apprécie  
énormément car il est complet et 
surtout il nous procure  un 
immense plaisir. Pas d’élevage en 
bois et du coup, c’est un fruité très 
gourmant et bien concentré qui 
s’exprime» 
 

12.50 e 

LADOIX rouge 
Domaine Cachat Ocquidant 
2014-0.75 L 
« Un Ladoix racé avec un superbe potentiel de  
garde. De la matière, de la longueur 
et surtout un équilibre séduisant. A garder encore  
1 à 2 années sinon à carafer et à servir sur du  
gibier  » 

 
 

Morey St Denis Vieilles Vignes rouge 
Maison Dominique Laurent 
2011-0.75 L  
 
« Ce Morey St Denis sera parfait sur des repas de fin d’année. 

Dominique Laurent,  ex patissier , reconverti dans le vin depuis de 
nombreuses années fait partie de ces jolies signatures en Bourgogne. Et 
sur ce millésime, il  a réussi parfaitement  son élevage car ce vin évolue 
sur des notes très complexes dont le sous-bois, le cuir tout en restant 
soyeux. Le Bourgogne comme on l’aime !!!» 

 
 

28.50 € 

15.50€ 

Nos Coups de Cœur : 
Des Vins racés et stylés ! 
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LE CHOIX 100% terroir : un Crémant de Récoltant ! 
 
 
 

 

 

   

 

 

 

 

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ l’Info du Mois _ _  
LE SAVIEZ-VOUS ??? Pourquoi ne parle t’on pas de tanin sur les blancs ? 

Le tanin provient en partie de la peau des raisins. Ainsi, le jus du raisin reste 
blanc même après fermentation, collage, filtration. De ce fait, il est inutile de 
faire une macération dite pelliculaire avec les peaux des raisins. La 
dégustation d’un blanc se mesurera principalement sur son acidité et son 
moelleux, on parlera alors « de gras ». 
 

Dégustation de la Vente des Vins : Samedi 19 novembre 2016 
Cette année encore, nous ouvrons le caveau lors de cette journée traditionnelle de 
la Vente des vins dont vous trouverez ci-joint le programme avec la liste des vins 

dégustés. 10 grands vins de qualité seront proposés à la dégustation et 2 euros 
seront reversés à la Confrérie de la St Sébastien pour aider les familles en 

difficulté. Un moment agréable à partager entre amis et en famille. 
 
 

CREMANT DE BOURGOGNE 
Domaine DURY 
Brut – 0.75 l 
 
 
 
« De jolies  notes de fruits jaunes au nez. 
En bouche, l’intensité est présente  avec une  
légère nervosité bien maitrisée qui lui donne  
tout son charme. » 
 
 

Tchin-tchin et Joyeuses Fêtes de 
fin d’Année : de la joie, un 

magnifique sourire, et un bon 
verre de Crémant. Souriez, la Vie 

est Belle et Pétillante !!! 

7.95€-1bt 
gratuite 

pour 6 soit 

6.95 e ttc 
la bt 
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BON DE COMMANDE : Votre Commande à nous envoyer avant le 30/11/2016 
 
 
 

Offre valable jusqu’au 30 novembre 2016 Les prix sont par 
colis soit de 3 

bouteilles soit de 
6 bouteilles selon 
les appellations 

 
Nombre de 

colis 
commandés 

 
 

Prix du colis 

 
Total de votre 

commande 

Bourgogne blc 2014 Domaine les Charmes 0.75l 40.5 e les 6 bt  40.5 e  

 Viré Cléssé blc 2015 Domaine Huet 0.75l 47.70 e les 6 bt   47.70 e   

 Pouilly Fuissé 2014 Domaine Besson 0.75l 37.50 e les 3 bt   37.50 e   

 St Romain blc 2014 Domaine Henri Latour 0.75l 41.85 e les 3 bt   41.85 e   
 Régnié rge 2015 Domaine Corinne Guillot 0.75l 35.70 e les 6 bt   35.70 e   
 Bourgogne Pinot Noir 2012 Guyot 0.75l 41.70 e les 6 bt   41.70 e   
 Monthelie rge 2013 Domaine Boigelot VV 0.75l 35.85 e les 3 bt   35.85 e   
 Santenay rge 2014 Domaine Capuano Ferreri 0.75l 37.50 e les 3 bt   37.50 e   
 Ladoix rge 2014 Domaine Cachat Ocquidant 0.75l 46.50 e les 3 bt   46.50 e   
 Morey St Denis 2011 VV Dominique Laurent 0.75l 57.00 e les 2 bt   57.00 e   
 Colis cadeau de 2 bt  25.00 e le colis   25.00 e   
Colis cadeau de 3 bt  32.50 e le colis   32.50 e   
 Caisse Bois de 2 bt 35.00 e le colis   35.00 e   
 Crémant de Bourgogne 0.75l 41.70 e les 6 bt   41.70 e   
 Une Initiation à la dégustation de 5 vins par 
personne 

12.00 e    12.00 e   

FORFAIT PORT pour livraison Point relais- En cas de 
retiraison au caveau, pas de frais de port 

Forfait par 
livraison par 
commande :6.95 
e ttc 

  Frais de port 6.95 e 

      Total ttc   
 
 
Votre Adresse mail :…………………………………………………………………... ..Téléphone :… ...…………... 
 
Nom/Prénom/ adresse postale :……………………………………………………. …. …… .. ……………………... 
 
………………………………………………………………………………………………………….……………… 
 

LIVRAISON : merci de bien cocher la case correspondante : 
 -Je souhaite retirer les vins au caveau Délicave et je recevrais un mail dès que les vins seront disponibles 

(je serai contacté pat téléphone si je n’ai pas de mail) 
 -ou je souhaite être livré sur un point relais le plus proche et auquel cas je serais prévenu par mail de 

l’adresse de livraison. Je rajoute ainsi dans ma commande les frais de port de 6.95 e ttc par livraison. 
 

Traitement de votre commande et Règlement : 
Merci de bien nous envoyer votre commande avant le 30/11/2016 accompagné de votre règlement à : 

Caveau DELICAVE- 24 bis rue des Tonneliers- bp 316-21200 Beaune 
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Club de Sauvetage ! Sauvez-vos amis et vous-mêmes… 
Vous en avez marre de boire du mauvais vin chez vos amis ou dans votre famille ! 
Marre des maux de tête du lendemain ou marre de faire semblant d’apprécier le 
vin lorsque vous êtes invités. Marre de boire de l’eau pour remplacer la piquette 
qui est à table ! Nous vous comprenons !!! Quelle tristesse quand on aime le vin !!!  
Votre mission si vous l’acceptez : celle d’aider vos amis et vous-mêmes en les 
parrainant. Ainsi ils recevront nos offres régulièrement  et encore mieux, vous 
pourrez déguster nos vins chez eux en toute tranquillité !!! 
Fini les maux de tête et Vive les Amis ! 
N’hésitez-pas à les inscrire sur cette liste rouge qui restera bien sûr confidentielle: 
 
Nom :……………………………………………………...…………………………………. 
 
Adresse Postale :……………………………………………………………………………… 
 
Mail :…………………………………………….…………………………………… 
 

NOUVEAU !!! : 
Vous pouvez aussi offrir une Initiation à la Dégustation : Un bon 
d’une valeur de 12.00 euros pour une personne avec découverte 
des cépages, de nos terroirs et un apprentissage à la dégustation de 
5 vins dans nos caves ! Vous pouvez commander cette initiation et 
vous recevrez par retour un bon à offrir ! Et oui, on pense à vos 
Amis ! 

                     Extrait du Petit Futé Côte d’Or 2016-2017 

 
 
 

« Délicave est un lieu d’achat de vin à Beaune qui se distingue sous plusieurs aspects. Le 
premier est qu’il est tenu par une entreprise filiale dont le premier métier est de sélectionner les 
meilleurs crus de la Bourgogne et d’autres régions  de France et du monde depuis plus de 
trente-cinq ans. C’est bien cela qu’il faut retenir, car ici on ne cède à aucune mode, les 
sélections sont rigoureuses et c’est un choix de plus de 500 références qui vous est proposé. 
Descendez dans ce magnifique caveau où les « descentes » de blancs, rouges et même grands 
crus vous feront rêver. Laissez-vous attirer par les vitraux colorés du caveau. La proposition se 
renouvelle au gré des sélections de l’année. Après la qualité, ce  sont les prix qui sont 
excellents et qui font de Délicave une adresse de choix. Chaque année, à l’occasion de la 
Vente des Vins des Hospices de Beaune, la formule dégustation d’une dizaine de grands vins 
est à 26 euros. Délicave, qui s’engage dans des actions de solidarité, reverse une partie du prix 
à des associations caritatives. Allier le vin et la générosité est un principe qui est totalement 
ancré dans l’éthique du caveau Délicave. » 


