Gateau moelleux pommes amandes mascarpone

pour un gâteau :
3 œufs
100 g de sucre en poudre
75 g de poudre d'amande
100 g de farine
1/2 sachet de levure chimique
250 g de mascarpone
2 ou 3 pommes
1 pincée de sel

Dans un saladier fouetter les œufs avec le sucre avec une pincée de sel jusqu'à ce que le mélange blanchisse. Ajouter le mascarpone et fouetter pour rendre la texture lisse et homogène. Ajouter ensuite la poudre d'amande, la farine dans laquelle on a mis la levure. Mélanger. Ajouter les pommes pelées et coupées en petits morceaux. Verser la pâte dans un moule adapté et faire cuire au four à 180° (dans un four préchauffé) pendant 35 à 45 minutes (tester la cuisson avec la lame d'un couteau qui plantée dans le gateau doit ressortir sans pâte)
Laisser refroidir et démouler. Saupoudrer ensuite de sucre glace.
http://chocolatatouslesetages.fr

