Gâteau banane aux pépites de chocolat

pour 6 portions (grosses portions....)
2 bananes très très mures
3 œufs
200 g de farine
1 sachet de levure chimique
165 g de sucre roux
75 g de beurre fondu
pépites de chocolat

Dans un saladier écraser les bananes. Ajouter ensuite les œufs et le sucre. Bien mélanger. Ajouter la farine, la levure et mélanger.
Ajouter ensuite le beurre fondu. Mélanger.
Ajouter les pépites de chocolat et verser la pâte dans les empreintes.

Faire cuire à four chaud 180°(four préchauffé)
Faire cuire pendant 20 minutes environ dans ces moules (plus si vous utilisez un moule à cake ou un moule à manqué)

http://chocolatatouslesetages.fr
