Cake chocolat amande

Pour un cake :
150 g de chocolat
100 g de beurre
150 g de sucre en poudre
1 pincée de sel
40 g de poudre d'amande
80 g de farine
1 sachet de levure
50 g de crème épaisse
3 œufs

Faire fondre le chocolat avec le beurre coupé en dés (au micro ondes ou au bain marie en remuant régulièrement. Ajouter le sucre et la pincée de sel.
Ajouter les œufs et bien mélanger. Ajouter la poudre d'amande, la farine dans laquelle on a mélangé la levure. Mélanger entre chaque ajout puis ajouter la crème.
Verser la préparation dans un moule graissé et saupoudré de sucre.
Faire cuire à 180° (four préchauffé pendant 35 à 45 minutes (tester la cuisson régulièrement)
Laisser refroidir avant de démouler.

http://chocolatatouslesetages.fr
