Les petits moelleux aux pommes de Brigitte

Pour 10 à 15 petits moelleux
2 œufs entiers
6 cuillères à soupe rases de farine
8 cuillères à soupe rases de sucre
2 pommes coupées en dés
2 cuillères à soupe de lait ou de crème
1 cuillère à café de levure chimique

Dans un saladier, fouetter les œufs avec le sucre. Ajouter la farine, la crème (j'ai mis de la crème épaisse, 2 cuillères à soupe peu remplies) Ajouter la levure chimique et les pommes coupées en petits dés.
Verser dans des ramequins beurrés et farinés.
Enfournez 20 minutes environ th6/180°C (tester la cuisson avec la lame d'un couteau qui doit ressortir propre du gâteau)

http://chocolatatouslesetages.fr
