Gâteau au jus d’orange

pour 1 gâteau :
300 ml de jus d'oranges pressées
140 g de sucre
250 g de farine
75 g de crème liquide
1 sachet de levure chimique
100 g de chocolat (plus 50 à 100 g si gâteaux individuels pour les coques de chocolat)
4 oeufs

Dans un saladier fouetter les oeufs avec le sucre. Ajouter la crème puis la farine et la levure. Ajouter le jus d'orange en mélangeant bien. Râper 100 g de chocolat noir et l'ajouter à la pâte.
Verser la pâte dans un moule bien graissé et enfourner dans un four préchauffé à 180°.

Laisser cuire 25 à 30 minutes (15 à 20 minutes si les gâteaux sont petits)
Tester la cuisson avec la lame d'un couteau.

Laisser refroidir avant de démouler.

http://chocolatatouslesetages.fr

