Petites crêpes mousseuses aux pépites de chocolat

pour une quinzaine de pièces :

2 oeufs

100 g de crème semi épaisse ou de yaourt à la grecque (ou 50 g de chaque)

50 g de maïzena

30 g de farine

1 sachet de sucre vanillé

30 g de sucre en poudre

1 sachet de levure chimique

1 pincée de sel

100 g de pépites de chocolat

Dans un saladier fouetter les œufs avec le sucre vanillé et le sucre. Ajouter ensuite la crème et/ou le yaourt. Bien mélanger. Ajouter la maïzena, la farine avec la levure et la pincée de sel. Mélanger, ajouter les pépites de chocolat.

Faire chauffer un peu de matière grasse dans une poêle et verser une cuillère à soupe de pâte dans la poêle de façon à former une petite crêpe (verser ainsi 5-6 cuillères espacées pour former 5-6 crêpes à la fois) Laisser cuire quelques instants puis les retourner délicatement pour terminer la cuisson.

Réaliser ainsi toutes les petites crêpes.

Déguster les crêpes tièdes ou chaudes.

http://chocolatatouslesetages.fr/

