Gateau moelleux aux abricots

pour un gâteau :

3 oeufs

1 pot de yaourt de 125 g (yaourt à la grecque pour moi aujourd'hui)

150 g de cassonade

200 g de farine

125 ml de jus d'orange

2 cuillères à soupe d'huile

1 sachet de levure chimique

1 pincée de sel

400 g d'abricots  moelleux (pas des frais, des séchés mais moelleux)

1 poignée d'amandes effilées

Préchauffer le four à 180°.

Mixer 200 g d'abricots avec le yaourt. 

Dans un saladier, fouetter trois oeufs avec le sucre. Ajouter le yaourt et les abricots mixés, la farine et la levure. Bien mélanger. Ajouter le jus d'orange, l'huile, la pincée de sel.

Couper 200 g d'abricots en quatre et ajouter ces morceaux à la préparation.

Verser cette pâte dans un moule graissé. Répartir les amandes effilées sur le dessus.

Mettre au four à 180° pendant 35 à 45 minutes (tester la cuisson avec la lame d'un couteau qui plantée doit ressortir sans adhérence)

Laisser le gâteau refroidir avant de le découper et de le déguster.

http://chocolatatouslesetages.fr/
