One pan chocolat cookies
.

[image: image1.png]



Préparation : 15 minutes

Cuisson : 20 minutes

Pour 6 personnes

125 g de beurre 

120 g sucre de canne
1 œuf 
220 g de farine
1/2 cuil. à café de levure chimique
1/3 cuil. à café de bicarbonate de soude

2 cuil. à soupe de chocolat au lait en poudre (type Nesquik)
1 pincée sel 

70 g de pétites de chocolat
Dans le bol mélangez la farine, le chocolat en poudre, la levure, le bicarbonate de soude et le sel.  

Dans une poêle (de 18 ou 20 cm de diamètre) qui peut passer au four ou dans un moule à tourte, mettez le beurre à fondre sur le feu puis ajoutez le sucre. Laissez refroidir 15 minutes.
Hors du feu, ajoutez l’œuf battu en omelette puis le mélange de farine et les pépites de chocolat au lait. Mélangez bien puis répartissez la pâte de façon régulière dans la poêle.

Mettez au four 20 minutes à 180°C (th.6).
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