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Vabengay en tartebotte

Four 4 personneo:
6 oranges, 3 pamplomousses, 7 pomme, 7/2 eitron, 7 [romage « %z/e/(ga »
9es;, I parp ) 1 porme, ) 4 %

200y do creme fraiche lquide,60p de bewrre, 7 pite bisce, 78y de sucre,
Teae de carnelle en poudre, pistaches, 4ods do noiv de coco ripée

f/lj/aaée/z 7 oranges et les 3 /aa/rr/a/mo«@ms; pus m;wz—/w on quartiers, pressez bos 2 oranges
restantes et recqperez t S, pressez t 7/2 oltron et réservez le S48, /ze/ez la ponne, a/'ﬂa/'a/}(ez—/éz et
coupez-la en des, conpez te Vabengay en fines tranches, Frechauffer to four 0 780 T, faites bouithin ta
creme ot versez-ta sur 60p de Va/a/(gay, foaalflfez vivement el reservez au fﬁ/' 2 péaozyaz # ronds ds a
pile brisée, étatoz-tos ds dos moutes @ artelotles, garnissez de ligunes secs ot enfournez pow 20m,
fates fondre o bourre puis gjouter lo suore et dépthcez avee lo jus do citron, versez bes des de pommes,
luissez myoter, agouter bos quartiers d 2#«&@7«/{//&#{0«&@#&«4@//@ s d é/‘a/g}e en 2 fw&; luissez
« compoter » 30mn @ feu douv, Lntovez tos ligunes secs des lartolotles, repartisser la compote do

f/*w'ﬁs; //aaaz au centre 7 f/}(e tranche de %z/e/(gai S nappez do la creme /Me'a/a/%me/(t montee en
chantitly, Yssez le dome dee. de

- « .

orez de no de coco et

Q(/g QQ




