CAVIAR ESTURGEON BLANC*

Un caviar surprenant aux notes de noix fraiches

ESPECE :

TYPE .

ORIGINE :

GRAINS :
COULEUR :
CONSERVATION :
CONDITIONNEMENT :

GoUT:

Esturgeon Blanc (Acipenser Transmontanus)

Elevage
9 *Le nom “Esturgeon blanc”
est d0 & la couleur blanche
de ses écailles, mais le caviar
Europe est gris foncé.

Moyens & gros

Gris foncé (black selection)

Tenir au froid & -2°C/+2°C

10, 20, 30, 50, 100, 125, 250, 500 g et 1 kg

Caviar dont la grosseur des grains surprend chez cette espéce. C'est la
signature d’artisans iraniens venus fransmettre leur savoir en Italie. Mais
sa taille ne compromet nullement la souple fermeté de ce jeune caviar.
Fragances Iégérement iodées et minérales. Des notes de noix fraiches
charment une bouche & la longueur prometteuse.
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ACIPENSER TRANSMONTANUS

L'Acipenser Transmontanus est un esturgeon
qui migre enfre les grands fleuves de la
cote Ouest américaine et 'océan Pacifique
(baie de San Francisco ou de Vancouver).
En milieu naturel, il peut peser jusqu’a 200
kg et ne dépasse qu’exceptionnellement
les 4 m de long. En milieu aquacole, sa taille
moyenne est de 1,5 métre pour un poids
variant entre 20 et 80 kg. C'est I'esturgeon
le plus élevé dans les fermes aquacoles de
Californie. Mais nous le frouvons aussi en
Europe, principalement en Italie.

Ferme d'élevage en lItalie,
située en Adriatique,
& 50km de Venise

Pour cette qualité d'estur-
geon, nous fravaillons
principalement avec une
ferme en ltalie, prés de
Venise, qui fravaille avec un
expert Iranien pour la fabrication
de son caviar. Nous veillons en
premier lieu & la qualité de l'eau,
primordiale pour la production de
caviar et ses qualités gustatives.
La nourriture joue aussi un réle
prépondérant. Chaque éleveur
détient ses secrets pour optimiser
I'élevage des esturgeons et nous
sommes soucieux de respecter leur
discrétion. Aujourd’hui, la production de ce
caviar Transmontanus est prometteuse et
clairement inaffendue.
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