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Crostini au bellota et sauge croustillante 

 

Ingrédients 

Des petits toasts grillés 

Fromage de chèvre frais 

Nora 

Feuilles de sauge 

Tranches de jambon iberico bellota 

 

Dans une poêle faites chauffer un filet d’huile d’olive et faites-y griller les feuilles de sauge 

pendant quelques secondes. Déposez les sur une feuille de papier absorbant et préparez les 

crostini. 

Etalez le fromage de chèvre sur les toasts, parsemez-les de Nora, déposez un morceau de 

jambon bellota puis une feuille de sauge croustillante. 

 


