Clafoutis de nectarines aux amandes et un peu de
chocolat {au lait d'avoine}

Pour 4 personnes

2 nectarines (blanches)
3 ceufs
90g de cassonade
409 de maizena
250ml de lait d avoine
Des amandes effilées

Des pépites de chocolat noir

Préchauffez le four & 180°C.

Battez les ceufs avec la cassonade, incorporez la maizena puis le lait d’avoine. Un petit coup
de mixer si il y a des grumeaux et versez le tout dans un moule.

Coupez les nectarines en tranches déposez-les dans le plat, parsemez les amandes effilées par
dessus et ajoutez quelques pépites de chocolat noir.

Enfournez a 180°C pendant 40 minutes.
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